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Zweigelt Ried ROmerstein

Neusiedlersee DAC Reserve

Jahrgang 2020
Rebsorte 100% Zweigelt
Boden Schwarzerde mit hohem Schotteranteil -
Alkohol 13,5%
Restzucker 1,0 g/l
Saure 6,2 g/l
Vergarung bei 28 °C im Stahltank, 14 Tage
Vinifikation Maischestandzeit, anschlieRend biologischer
Sdureabbau im Stahltank
Ausbau 24 Monate in Barriquefassern

Flaschenfillung Janner 2023
Verschluss Naturkork
Trinktemperatur 16-18 °C
Trinkreife 2023-2033

Beschreibung

kraftiges Purpurrot mit rot-violetten Randaufhellungen; in der Nase schwarze Kirschen,
Weichsel, dunkelbeerig nach Brombeeren und Heidelbeeren, Unterholz,
Bitterschokolade, Tabak, Moos, Kaffeerosttone, Nuss, getrocknete Orangenschalen,
Nelken, fleischig, leicht florale Anklange; Am Gaumen ausdruckstark und umgemein
vielschichtig, lebendiger Sdure- und Tanningrip; fantastische Harmonie, dezenter Druck;
im Finish immer wiederkehrende komplexe Aromatik; hort formlich nie auf zu enden;
ein Zweigelt der Extraklasse mit vielversprechendem Potential fur die Zukunft









