alexander
egermann

Zweigelt Neusiedlersee DAC

Jahrgang 2023
Rebsorte 100% Zweigelt
Schwarzerde mit hohem Schotteranteil
Boden
Sand
Alkohol 13,5%
Restzucker 1,2 g/l
Saure 5,2 g/l
Vergarung bei 28°C im Stahltank, 14 Tage
Vinifikation Maischestandzeit, anschlieRend biologischer
Saureabbau im Stahltank
Ausbau Stahltank
Flaschenfillung Janner 2025

Verschluss Drehverschluss
Trinktemperatur 16-18 °C
Trinkreife 2025-2030

Beschreibung

intensives Purpurrot mit violetten Reflexen; in der Nase typisch Zweigelt nach
Herzkirsche, etwas Ribisel und dunklen Beeren, ein Hauch von dunkler Schokolade,
unterlegt von einer zarten Wirze; am Gaumen sehr saftig und engmaschig, super
einladendes Fruchtspiel; animiert richtig; spatestens jetzt fangst du zu schmatzen an; die
Tannine samtig weich; im Abgang schon balanciert und viel Frucht im Nachhall; der Wein
macht Lust auf ein zweites Glas.



