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Zweigelt Neusiedlersee DAC

Jahrgang 2024
Rebsorte 100% Zweigelt
Schwarzerde mit hohem Schotteranteil
Boden
Sand
Alkohol 13,5%
Restzucker 1,5 g/l
Saure 4,8 g/l
Vergarung bei 28°C im Stahltank, 14 Tage g
Vinifikation Maischestandzeit, anschlieRend biologischer
Saureabbau im Stahltank
Ausbau Stahltank
Flaschenfillung Janner 2026

Verschluss Drehverschluss
Trinktemperatur 16-18 °C
Trinkreife 2026-2031

Beschreibung

brillant rubinrote Farbe mit kurzem purpurrotem Rand; die Nase zeigt sich ausgepragt
intensiv nach schwarzen Kirschen, Himbeeren, Himbeermark, Ribisel, Powidl, zarte
florale Téne, ein Hauch Milchschokolade, feinwirzig unterlegt; Auch am Gaumen
spiegeln sich diese konzentrierten Fruchtnoten wieder; dazu gepaart ein filliger, saftiger
Korper mit angenehm weichen Tanninen; wunderschon ausgewogen; Trinkspald vom
Feinsten



